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MOURVEDRE
ESTENSIONE BOTTIGLIE PRODOTTE
§@ TERRITORIO ALLANNO
> 7 e m 47000
VITIGNO AFFINAMENTO
60% Roussanne Il 36% invecchia in botti
40% Grenache blanc per 8 mesi
TIPOLOGIA DI
GRADO ALCOLICO TERRENO
15% Argilla rossa e ciottoli
DENOMINAZIONE TEMPERATURA DI & CHATEAU
Chateauneuf du SERVIZIO # DE VAUDIEU®

Pape AOC 11-12°C i ; UI:;I}H-PAPE:.
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NOTE DEGUSTATIVE
Colore oro pallido con riflessi argentati. Un naso che si apre
con note di fiori bianchi e spezie dolci, poi brioche
leggermente tostata. L'attacco e vivace, quindi la rotonditd
portata dallinvecchiamento avvolge le papille. Il finale &
lungo e conferma limpressione di mineralitd avvertita in
aftacco. Da gustare ora e per 10 anni.
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